Les Buchettes

Mont-Blanc 2,80€ Dora 3,10€
Forét- Noire 2,90€ Prince-Noir ~ 310€
Traditionnelle 2,70€ Mandoline 3,10€
Comtoise 3,00€ Dulcey 3,30 €

Nog Mignardigesg

Assortiment de mignardises - 0,90€ piéce
(3 a 4 par pers.)

Nog Macarons

Présentés en 3 tailles de boites — 42,00€ le kg

Nog Verrineg

Plusieurs parfums disponibles — 2,95€ piece

Joyeuses Fetes de Fin d’annce
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Votre patissier, \§
vous propose toute \
sa gamme de produits

Fabrigués MAISON



Charcuterie — fromage
Possibilité d’avoir des miches surprises sous forme
d’animaux crocodile ou tortue avec un supplément de 4,00€

Pate a choux avec fromage.

Sur plaque et présenté sur plateaux.

Nog Paing

Pour accompagner votre foie gras et autres crustaces.

Pour accompagner votre foie gras.

Pour accompagner vos viandes marinées, vos poissons fumés et vos fromages.

Pour accompagner votre repas festif.
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Pour accompagner vos fruits de mer, huitres, saumon.

Nos Buches e o

Biscuit amandes, mousse caramel, crémeux poires x
caramélisées et accompagnée de choux chocolat. ~)§/ .
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Pdte sucrée framboise sous une mousse chocolat blanc parfumée ai\kirsch
surmontée de macarons chocolat, citron.

Génoise creme au beurre avec parfum au choix (pistache, kirsch, grand marnier,
chocolat, praliné, café).

Péte sablée, mousse passion, cceur noix de coco rocher, coulis cerise.

Biscuit, mousse chocolat blanc avec éclats de spéculoos, cceur griotte, crumble
spéculoos.

Crumble, ganache chocolat blanc caramélisé, mousse vanille, cacahuéte.
Biscuit noisette, mousseline praliné et noisettes grillées.
Génoise, creme pdtissiere grand marnier, cocktail de fruits, meringue flambée.

Génoise chocolat, chantilly avec amarena, mousse chocolat-praliné recouverte de
copeaux de chocolat noir.

Génoise, mousseline pdtissiére avec framboises, recouverte de copeaux de chocolat
blanc.

spécialité MAISON

Biscuit moelleux chocolat, noisettes, amandes, gianduja.
Biscuit, mousse chocolat noir, croustillant praliné.

Biscuit amande, fond croquant, mousse mandarine, mousse légére chocolat,
gianduja.

Meringue, glace citron — cassis Meringue, glace vanille - fraises



